





SUSHI REVOLUTION

CANAPE MENU

SUSHI| REVOLUTION - CANAPE MENU

Standing reception [ Designed for circulation & flow

FISH CANAPES
« Tuna Tartar Cups - goats cheese, avocado, truffle onion miso (gf)
« Salmon Tataki Skewers - kizami wasabi, red pepper ponzu
« Sea Bass Ceviche Cups - leche de tigre, canchas (gf)
« Panko Popcorn Shrimp Skewers - parmesan, spicy mayo
MEAT CANAPES
« Chicken Karaage Nanban Cups - yuzu kosho mayo, tonkatsu
« Korean Fried Wings - spicy sour sauce (of)
VEGAN CANAPES

« Beetroot Tartar Cups - avocado, sweet potato, truffle onion miso
(of, v)
« Wakame Coleslaw Cups - fennel, cabbage & spring herbs (of, v)
SUSHI PLATTERS

« Mini Maki Platters - spicy tuna, salmon dill, crispy ebi, green
garden

« Dragon Maki Platters - ebi dragon, tuna revolution, salmon
picante, ceviche roll

« Revolution & Yasai Rolls
Sweet Bites
« Mochi - selection (gf)

« Revolution Miso Brownie Bites







SUSHI REVOLUTION  MEETING MENU

SUSHI REVOLUTION - OFFICE
MEETING MENU

Easy sharing platters | Clean, minimal mess | Balanced selection

FISH
« Sashimi Mix - tuno, salmon, yellowtail & sashimi soy (gf)
« Panko Popcorn Shrimp - parmesan, spicy mayo
MEAT
« Chicken Karaage Nanban - yuzu kosho mayo, tonkatsu
« Korean Fried Wings - spicy sour sauce (gf)
VEGAN
« Salty Edomame & Spicy Edamame (gf, V)
« Revolution Wakame Coleslaw - fennel, cabbage & spring herbs (gf,
v) (of, v)
o Fried Cauliflower - black goma truffle dressing (gf, v)
SUSHI PLATTERS
« Sushi For Two - 12pc nigiri, mini maoki platter

« Dragon Maki Platter - ebi dragon, tuna revolution, salmon picante,
ceviche roll

« Soft Shell Crab Roll - tempura crab, spring onion, tobiko &
kimchee hummus

« Crunchy Veg Roll - fried veg, avocado & truffle beetroot BBQ (V)
Add-On Dessert Box
« Mochi - selection (gf)

« Revolution Miso Brownie Bites







oUSHI REVOLUTION PARTY MENU
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SUSHI REVOLUTION - PARTY / SEATED
EVENT MENU

Designed for sharing starters + structured main platters

STARTERS (Shared to Table)
FISH
« Salmon Tataki - kizami wasabi, red pepper ponzu
o "Nikkei" Yellowtail Tiradito - cherry tomatoes & yuxu truffle soy (gf)
« Sea Bass Ceviche - leche de tigre, canchas (gf)
« Scallop Kataifi - black garlic aioli
MEAT
« Chicken Karaage Nanban - yuzu kosho mayo, tonkatsu
« Korean Fried Wings - spicy sour sauce (gf)
VEGAN

« Beetroot Tartar - avocado, sweet potato, truffle onion miso (gf, v)

« Fried Japanese Aubergine - beetroot miso, crispy onions (gof, v)

o Cucumber Tataki - red pepper ponzu & coriander(gf, v)

MAIN SUSHI PLATTERS (Centre of Table)
« SushiFor Two - 12pc nigiri, mini maki platter

« Dragon Maki Platters - ebi dragon, tuna revolution, salmon
picante, ceviche roll

« Revolution & Yasai Rolls

« Soft Shell Crab Roll - tempura crab, spring onion, tobiko &
kimchee hummus

o Crunchy Veg Roll - fried veg, avocado & truffle beetroot BBQ (v)

DESSERT
« Mochi selection (gf)

« Revolution Miso Brownie Bites







ire

o
7
-
7,
O




	Slide Number 1
	Slide Number 2
	Slide Number 3
	Slide Number 4
	Slide Number 5
	Slide Number 6
	Slide Number 7
	Slide Number 8
	Slide Number 9

